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Neue Schnittart fur die anliker GSM Five Star - 45 ° Schragschnitt

In vielen Restaurants im asiatischen Raowie in asiatischen Restaurantkonzepten rund um den Glebrgen
oft Gemuse im traditionellen 45° Winkel von Hand in Scheiben geschnitten. Es ist uns gelungen, mit einem
speziellen Aufsatzkopf zur anliker GSNVE, diesen Schnitt in Perfektion nachzuvollziehen.

Der 45° Schrégchnitt-Aufsatzkopf ist nur in Verbindung mit der Version "Star"
lieferbar. Karotten, Gurken, Zucchjiiauch, Zwiebeln, KartoffelrRettich, Bananen

usw. bis zu einem Durchmesser von 4@ ki\nnen mit jeder Schneidscheibe F, G oder
SU in langliche, abgewinkelte Scheiben geschnitten werden. Eine faszinierende und

optisch ansprechende Form, die nicht nur in asiatischen Restaurants Anklang findet. Ein Gemieadatat
oder ein Pfannemgnise Bnnendamit auf einfachste Weise optisch aufgewertet werden.

Selbstver&indlich bleiben alle Standartdfktionen erhalten und samtliche anderen Schnittarten (inkl. Brunoise und

Gaufrette) konnen ebenfalls geschnitten werden.

Der 45° SchiilgschnittAufsatzkopf wird mit3 Zubehdrteilen gelieferEinschubrohr, Abdeckzapfen und Stossel.
Das Einschubrohr wird bendétigt, wenn im 45° Winkel Gemise zugefiihrt werden soll. Der Abdeckzapfen wird

dann eingesetzt, wenn alle anderen Schnittarten géschwerden.



