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1 ANLIKER L Einfiihrung

Dieses Kapitel informiert Sie Uber Giiltigkeitsbereich, Aufbau und Gliederung der Betriebsanleitung.

11

1.1.1.

Betriebsanleitung
Diese Betriebsanleitung ermoglicht Ihnen die richtige Nutzung und den sicheren Gebrauch des Ge-
miseschneiders ANLIKER L der Firma Brunner-Anliker AG.

Wichtig: Die Betriebsanleitung muss fiir alle Benutzer des Gemiiseschneiders ANLIKER L jederzeit
greifbar sein und deshalb immer beim Gerat aufbewahrt werden.

Giltigkeitsbereich
Diese Betriebsanleitung gilt flir den Gemuseschneider ANLIKER L der Firma Brunner-Anliker AG

Ausgabedatum dieser Betriebsanleitung: 11.2019

Die Betriebsanleitung instruiert die Vorbereitung, den Betrieb und die Instandhaltung des funkti-
onsfahigen Gemiuseschneiders, sowie die Behebung von Storungen. Sie gilt jedoch nicht fir die Re-
paratur eines defekten Gerats. Wenden Sie sich in diesem Fall an lhren Lieferanten oder direkt an

den Hersteller.

1.1.2. Zielpublikum und Leseverpflichtung
Die Betriebsanleitung richtet sich an alle Benutzer des Gemuseschneiders ANLIKER L.
Leseverpflichtung
Alle Benutzer sind verpflichtet, das Kapitel 2 "Sicherheit”, Seite 8, zu lesen, bevor sie mit dem Ge-
miiseschneider ANLIKER L zu arbeiten beginnen.
Ausgestellt: Geprift: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 5 von 34
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1.1.3. Warn- und Nutzungshinweise
Beachten Sie die Bedeutung der Warn- und Nutzungshinweise:

GEFAHR

Bedeutet, dass Tod oder schwere Korperverletzung eintreten wer-
den, wenn die entsprechenden Vorsichtsmassnahmen nicht getrof-
fen werden.

GEFAHR!

e Defekte elektrische Bauteile konnen unter Spannung stehen
und dadurch lebensgefahrlich sein.
e Kabel nicht Giberfahren, quetschen oder zerren.
e Vor Arbeiten an elektrischen Einrichtungen muss das Gerat vom
Netz getrennt werden.
e Festgestellte Mangel an elektrischen Komponenten / Baugrup-
pen mussen unverziiglich behoben werden. Besteht eine akute
Gefahr, so darf das Betriebsmittel niemals in einem mangelhaf-
ten Zustand benutzt werden.

GEFAHR!
e Das Eingreifen in den Auslauf bei laufender Maschine ist ver-
boten!
Gefahr von Schnitt oder Quetschverlezungen.
e Messer und Reibhocker an den Scheiben sind scharf geschlif-
fen,
Gefahr vor Schnitt- und Schiirfverletzungen

> B P

WARNUNG

Bedeutet, dass Tod oder schwere Korperverletzung eintreten kon-
nen, wenn die entsprechenden Vorsichtsmassnahmen nicht getrof-
fen werden.

VORSICHT

VORSICHT

Bedeutet, dass eine leichte Korperverletzung oder ein Sachschaden
eintreten kdnnen, wenn die entsprechenden Vorsichtsmassnahmen
nicht getroffen werden.

> B
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Hinweis

Gibt Hinweis, der dem Benutzer hilft, das Produkt technisch richtig
und effizient einzusetzen oder Eigenschaften des Produkts verste-
hen zu kénnen.

1.1.4. Abkiirzungen und Symbole

1.2

13

Es werden lediglich Abkirzungen fiir Masseinheiten und einige einpragsame Symbole am Blattrand
fir Warn- und Nutzungshinweise verwendet. (Beispiele: siehe "Warn- und Nutzungshinweise”,
Seite 6).

Die ANLIKER L wird im Folgenden auch als “Gerat” bezeichnet

Herstelleradresse

Brunner-Anliker AG
Flughofstrasse 55
8152 Opfikon-Glattbrugg

Schweiz
Telefon: +41 44 804 21 00
Mail: mail@brunner-anliker.com

Gerateidentifikation

Geben Sie bitte bei Riickfragen oder Ersatzteilbestellungen die genaue Gerate-ldentifikation gemass
Typenschild bekannt, welches an der Riickseite des Gemiseschneiders ANLIKER L angebracht ist.
Dadurch erleichtern Sie die rasche und korrekte Beantwortung lhrer Anfrage.

Angaben auf dem Typenschild zur Gerate-Identifikation: (als Beispiel:)

Q __QQ @_

BRUNNER ANLIKER L
ANLIKERO ‘ Nr. 19100214
;*-“ L-‘f:ﬂm R T Vegetable cutting machine c €
g‘ﬁ%{lﬂu-’ bn:rmer anliker.com Coupe Légumes i

) |< 0,260 a 20 ator :
Art. N° 231.01901 * 230 1 150K B E
Date; "26/08/19 um.n 2760 P23 ==

g B

Abb. 1: Typenschild

Pos. Pos.
1 Hersteller / Kontaktdaten 5 Artikelnummer
2 Seriennummer 6 Produktionsdatum
3 Geratebezeichnung 7 Leistungsdaten Motor
4 Zertifizierungen
Tabelle 1: Typenschild
Ausgestellt: Gepruft: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 7 von 34
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2 Sicherheit

Dieses Kapitel informiert Sie iiber die allgemeinen Sicherheitsbestimmungen im Umgang mit dem
Gemiiseschneider ANLIKER L.

2.1 Verwendungszweck

Die bestimmungsgemadsse Verwendung des Gemiuseschneiders ANLIKER L besteht Lebensmittel in
Scheiben, Streifen, Wiirfel zu verarbeiten oder zu Raffeln, verschiedenen Gemiusearten in gastrono-
mischen und verarbeitenden Betrieben, beispielsweise in Kiichen von Restaurants, Kantinen, Kran-
kenhdusern und in gewerblichen Betrieben wie Backereien, Metzgereien usw., jedoch nicht fir die
kontinuierliche Massenproduktion von Lebensmitteln. Lebensmittel kénnen roh oder gekocht verar-
beitet werden. Sie diirfen aber auf keinem Fall gefroren sein. Je nach verwendeten Schneidscheiben
sind unterschiedliche Schnittvarianten maoglich. Es diirfen nur Original Schneideinsatze und die vom
Hersteller empfohlenen Ersatzteile verwendet werden.

Zur bestimmungsgemassen Verwendung gehort auch das Einhalten samtlicher vom Hersteller ange-
gebenen Instruktionen und Bedingungen fir Installation, Inbetriebsetzung, Wartung und Betrieb des
Gemiiseschneiders.

Jede von der bestimmungsgemassen Verwendung abweichende Verwendung und speziell das Ver-
wenden von fremden oder defekten Schneidscheiben gilt ohne vorherige schriftliche Einwilligung des
Herstellers als sachwidrig. Fiir daraus entstehende Schaden am Gemiiseschneider ANLIKER L kann
der Hersteller nicht haftbar gemacht werden.

Achtung
Dieses Gerat darf nicht in 6ffentlich zuganglichen Bereichen aufge-
stellt werden.

Hinweis
Die Lebensmittel dirfen nicht gefroren verarbeitet werden!

2.2 Allgemeine Sicherheitsbestimmungen

Generell gelten im Umgang mit dem Gemiseschneider ANLIKER L folgende allgemeine Sicherheits-

bestimmungen:

e Jeder Benutzer ist fur seine eigene Gesundheit verantwortlich. Er ist verpflichtet, Arbeiten mit
flir ihn nicht einschatzbarem Risiko zu unterlassen und diese von daflir ausgebildeten Personen
ausfiihren zu lassen.

e Es diurfen nur Personen an oder mit dem Gemiuiseschneider ANLIKER L arbeiten, welche fir die
Arbeiten an diesem Gerat instruiert wurden und die Betriebsanleitung gelesen und verstanden
haben. Siehe auch "Benutzeranforderungen®, Seite 9.

e Die Anweisungen in dieser Betriebsanleitung sind immer zu befolgen.

Ausgestellt: Gepruft: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 8 von 34
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e Die Benutzer sind verpflichtet, den Gemiseschneider ANLIKER L nur in einwandfreiem Zustand
zu betreiben und Veranderungen oder Defekte, insbesondere wenn sie die Sicherheit betreffen,
unverziiglich beheben zu lassen.

e Es ist ausdriicklich verboten, jegliche Schutzausriistung oder -abdeckung abzuandern oder zu
entfernen.

2.3 Benutzeranforderungen

Personen, welche das Gerat bedienen, missen fiir die entsprechenden Tatigkeiten instruiert sein.
Sie bendtigen jedoch keine spezifische Fachausbildung.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder Personen mit mangelnder Erfahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

VORSICHT

VORSICHT

Verletzungsgefahr bei ungeschickter Handhabung! Benutzer des Gemiuseschneiders
ANLIKER L missen vor Arbeitsbeginn die Betriebsanleitung gelesen haben oder von
erfahrenen Benutzern eingewiesen worden sein.

Ausgestellt: Geprift: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 9 von 34
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3 Aufbau

Dieses Kapitel informiert Sie Gber den Aufbau und die Zubehorteile des Gerits.

3.1 Aufbau

In Abbildung 1 und 2 sind die Systemteile des Gem{iiseschneiders ersichtlich.
Die Bilder dienen der Veranschaulichung.
Detaillierte Angaben liber die Abmessungen finden Sie auf dem Massbild Abbildung 30.

Abb. 2: Systembezeichnung Teil 1 Abb. 3: Systembezeichnung Teil 2
Pos. Pos.
1 ANLIKERL 6 Stosseleinheit
2 Netzkabel 7 Verschlusshebel
3 Aufsatzkopf 8 Auslauf
4 Einfull6ffnung 9 Schneidraum mit Schneidscheibe
5 Stosselstange 10 Stosselplatte

Tabelle 2: Systembezeichnung

Ausgestellt: Geprift: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 10 von 34
Ralph Moretti Michel Benkovics Ralph Moretti Unterlagennummer: Index
11.02.2019 17.01.2022 235.01530 CB




BRUNNER
ANLIKERO

swiss [ made

3.2 Ausstattung

Das Gerat wird je nach Bestellumfang mit unterschiedlichen Schneid- und Raffelscheiben und
Schneidscheiben mit Messern fur Wiirfel bestlickt. Enthalten sind generell Betriebsanleitung, Reini-

gungsbirste und Feinsicherungen.

Abb. 4: ANLIKER L

3.3 Zubehor

v

Abb. 5: Set Zubehér

Zum Gemuseschneider ist ein Double Shot mit Stossel fir langliches Gemiise wie Gurken, Karotten,
etc. erhéltlich. Weiteres Zubehor, diverse Schneid- und Raffelscheiben, Scheibenhalter und vieles
mehr kénnen hinzubestellt werden. Bitte kontaktieren Sie unseren Vertrieb oder unsere Website

fur weitere Informationen.

Abb. 6: Auswurfteller und Auswerfer

Abb. 7: Schneidscheiben

Abb. 9: Double Shot

Abb. 8: Wiirfelgitter mit Wirfelmesser

Abb. 10: Stéssel

Ausgestellt: Geprift: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 11 von 34
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3.4 Materialien
Gehduseoberteilteil und Aufsatzkopf sind aus Glasfaserverbundstoff gefertigt.

3.5 Bedienelemente zum Ein- / Ausschalten

Bedienkonzept des Gemuseschneiders ANLIKER L:
1. Gerat an das Stromnetz anschliessen und sicherstellen, dass der Aufsatzkopf montiert und
mit der Stosselstange fixiert ist.
2. Sobald der Verschlusshebel On/Off verriegelt ist und die Stosselplatte in der Einfill6ffnung
liegt, schaltet sich das Gerét ein.
3. Das Geréat stoppt automatisch, wenn der Verschlusshebel On/Off am Aufsatzkopf entriegelt
wird oder sich die Stdsselplatte nicht mehr in der Einflll6ffnung befindet.

Ly

-
Abb. 11: Verschlusshebel Abb. 12 Verschlusshebel On/Off Schalter

4 Aufbau des Gemiiseschneiders

4.1 Auslieferungszustand
Das Gerat wird in einer Kartonschachtel und in Styropor verpackt geliefert (siehe Abb. 12 und 13).

Abb. 13: Kartonschachtel Abb. 14: in Styropor verpackt

Der Gemiseschneider ANLIKER L wurde vor der Lieferung vom Hersteller gereinigt.
Es wird empfohlen, das Gerat vor dem Erstgebrauch nochmals mit einem lebensmittelvertraglichen
Reinigungsmittel zu reinigen.
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4.2 Schdden melden

Nach Anlieferung des Gemiseschneiders sind Schaden, z.B. mangelhafte Verpackung, Transportscha-
den etc. sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem Lieferwerk oder der Servicestelle zu mel-
den. Kontaktadresse siehe Seite 7 oder 28.

4.3 Gewicht des Gemiiseschneiders ANLIKER L
Der Gemiusescheider wiegt 19 kg

4.4 Auspacken
Vor dem Gebrauch des Gemisescheiders sind die Styropor-Polsterungen und andere steckbare Ele-
mente (z.B. Kabelbinder) vom Transport zu entfernen! Am besten bringen Sie den Karton in senk-
rechte Position und ziehen dann das Gerat heraus (siehe Abb. 14).

o '_‘,!“

Abb. 15: Gerat aus dem Karton nehmen

Hinweis
e Priifen Sie die Vollstdandigkeit der Lieferung anhand des beiliegenden Liefer-
scheins (sollte die Lieferung nicht vollsténdig sein, setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Lieferanten in Verbindung).

® Sind Schaden, z.B. mangelhafte Verpackung oder Transportschaden ersichtlich,
so melden Sie dies bitte umgehend unserem Kundendienst, dem Spediteur und
der Versicherung.

VORSICHT

VORSICHT!
e Schwere Last! Kann zu Schadigungen des Bewegungsapparates fihren.
e Benltzen Sie beim Transport des Gerates ein geeignetes Lastaufnahmemittel!
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4.5 Transport des Gemiiseschneiders ANLIKER L
Transportieren Sie das Gerat mithilfe eines geeigneten Lastaufnahmemittels.

Oder Tragen Sie das Gerat wie in Abb. 15.

Abb. 16: Tragen des Gerats

4.6 Montage und Installation

Achten Sie auf ergonomisches Arbeiten: Gerat nur auf ebener, stabiler Arbeitsflache mit Mindest-
massen von 300 mm x 400 mm und in geeigneter Arbeitshdhe aufstellen.

Lassen Sie vor dem Gerat genligend Raum, um ein geeignetes Gefdss unter die Austrittséffnung zu
stellen. Gastronormbehélter H = 150mm, GréRen2/3 oder 1/1 gross passen ideal unter die Offnung.

Lassen Sie hinter dem Gerat genligend Raum zum Schwenken des Aufsatzkopfes und Austausch der
Schneidscheiben oder Schneideinsatze.

Schliessen Sie das Gerdt moglichst nahe an einer Steckdose an. Verlegen Sie die Kabel nicht Gber
einen Durchgangsweg (Vermeidung von Stolperfallen)!

Bestehen Unsicherheiten in Bezug auf den Installationsort und die Installation selbst, so ist mit der
Brunner-Anliker AG Kontakt aufzunehmen (Kontaktadresse siehe Seite 7 oder 28)
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4.7 Elektrische / elektronische Einrichtung
Ja nach Ausfihrung ist das Gerét fiir ein 115V 60Hz / 230V 50Hz/60Hz Netz ausgelegt.
Das Gerat kann an eine normale Steckdose angeschlossen werden, die entsprechend abgesichert
ist!FUr die elektrische Installation des Gemuiseschneiders ANLIKER L sind folgende Vorschriften
zwingend zu beachten:

4.7.1 Potentialausgleich
Die Maschine verfligt Gber einen Potentialausgleichsleiteranschluss dieser befindet sich auf der Un-
terseite des Gerates und ist entsprechend gekennzeichnet.

Abb. 17: Potentialausgleichsleiteranschluss

4.7.2 Netzanschlussleitung ersetzen
Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnliche qualifizierte Person ersetz werden, um Gefdahrdungen zu

vermeiden.
GEFAHR!

o Defekte elektrische Bauteile kdnnen unter Spannung stehen und dadurch lebens-
gefahrlich sein.

e Kabel nicht Gberfahren, quetschen oder zerren.

e Vor Arbeiten an elektrischen Einrichtungen muss das Gerat vom Netz getrennt
werden.

e Festgestellte Mangel an elektrischen Komponenten / Baugruppen muissen unver-
ziiglich behoben werden. Besteht eine akute Gefahr, so darf das Betriebsmittel
niemals in einem mangelhaften Zustand benutzt werden.

VORSICHT
VORSICHT!
e Fiir den Anschluss mussen die elektrischen Daten auf dem Typenschild (s. auch
Seite 7) beachtet werden.
Hinweis
e Die Brunner-Anliker AG Gibernimmt keine Haftung fiir Ereignisse und Schaden,
deren Ursprung auf die elektrischen Installationen zurickzufiihren ist.

® Schutz vor unerwartetem Anlauf: Nationale Vorschriften beachten!
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4.8 Inbetriebnahme
Beachten Sie bei der ersten Inbetriebnahme bzw. beim Probelauf die nachfolgend aufgefiihrten
Punkte.
e Es muss gewahrleistet sein, dass sich keine Fremdkorper in den Einfllléffnungen des Gemiise-
schneiders befinden!

Hinweis
® Die Maschine hat eine KB-Zeit von 2h und %:h Pause.

GEFAHR!
e Am Gemiseschneider ANLIKER L dirfen keine Verdnderungen, An- oder Um-
bauten, welche die Sicherheit oder Funktion beeintrachtigen konnen, vorge-
nommen werden. Bei Zuwiderhandlung erlischt die CE-Konformitat.

e Werden am Gemiseschneider ANLIKER L die Sicherheitseinrichtung etc. nicht
entsprechend gepriift, kann dies die Funktion massiv beeintrachtigen und
schwerwiegende Verletzungen des Personals und Schaden an dem Gemiise-
schneider zur Folge haben!

VORSICHT

VORSICHT!
e Die lokalen Vorschriften zur Unfallverhitung sind einzuhalten!

Hinweis
® Der Benutzer muss vor Arbeitsbeginn die Betriebsanleitung und geltenden Si-
cherheitsvorschriften gelesen und verstanden haben
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4.9

Lagerung

Um einen nicht genutzten Gemiuseschneider ANLIKER L auch Uber einen langeren Zeitraum funkti-
onsfahig zu halten, missen einige Punkte beachtet werden:

e Der Lagerraum muss trocken und sauber sein.

e Den Gemiiseschneider ANLIKER L nicht extremer Kalte oder Hitze aussetzen.

e Das gesamte Gerat sauber halten.
e Der Gemiuseschneider ANLIKER L muss so verpackt oder abgedeckt sein, dass kein Schmutz und
Staub eindringen kann.

Hinweis
® Fir Korrosionsschaden, die durch unsachgemasse Lagerung auftreten, z.B. La-
gerung in einem feuchten Raum, Gbernimmt die Brunner-Anliker AG keinerlei
Gewabhrleistung.

Wir empfehlen Ihnen, vor einer Wiederinbetriebnahme nach langerer Standzeit unseren Kunden-
dienst anzusprechen.

Alle mechanischen Teile sind einer Inspektion zu unterziehen. Im Besonderen:
e alle Bauteile sind auf Korrosionsschaden (und Standschaden) zu prifen
e alle Schneidscheiben auf Beschadigungen und Schnittqualitat priifen
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5 Betrieb

Die Anwendungsmoglichkeiten der ANLIKER L sind sehr vielfaltig.
Flr das Einsetzen der Schneid- und Raffelscheiben oder Wiirfeleinsatze sind die folgenden
Punkte zu befolgen:

5.1 Korrektes Einsetzen der Schneid- und Raffelscheiben oder Wiirfeleinsitze

5.1.1 Vorbereitung des Gemiiseschneiders ANLIKER L

Offnen Sie zunachst den Verschlusshebel und schwenken sie den
Aufsatzkopf nach oben.

Abb. 18: Aufsatzkopf 6ffnen
5.1.2 Auswerfer oder Auswurfteller einsetzen

Vor dem Einsetzen der Schneidscheibe muss der Auswerfer oder
Auswurfteller montiert werden. Er sitzt korrekt, wenn er beinahe
den Boden des Schneideraums bertihrt. Ohne Auswerfer/ Aus-
wurfteller staut sich das Schnittgut unterhalb der Schneidscheibe,
die Scheibe wird nach oben gedriickt und zerkratzt so womoglich
den Schneidekopf und die Messer werden beschadigt

Abb. 19: Auswurfteller montiert Abb. 20: Auswerfer montiert
5.1.3 Schneid- oder Raffelscheibe einsetzen

Setzen Sie die Scheibe nun auf die Antriebswelle. Durch eine leichte Drehung
rastet die Scheibe in den Mitnehmerstift an der Antriebswelle ein und sitzt kor-
rekt (achten sie auf obere Biindigkeit mit der Antriebswelle).

Damit die Schneidscheibe richtig aufgesetzt werden kann, missen Nabe und
Mitnehmerstift sauber sein.

Abb. 21: Scheibe korrekt eingesetzt
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WARNUNG

® Fir die Vorbereitung muss das Gerdt vom Stromnetz getrennt werden und si-
chergestellt sein das nicht durch dritte wieder eingesteckt wird.

WARNUNG
e Messer und Reibhocker sind scharf geschliffen und liegen nun frei.

® Gefahr von Schirf- und Schnittverletzungen.

Hinweis
o Die Scheiben passen sehr prazise auf die Antriebswelle. Sie dirfen auf keinen

Fall mit Gewalt oder unter Kraftaufwendung auf die Antriebswelle gedriickt
werden

5.1.4 Aufsatzkopf schliessen

Schwenken Sie den Aufsatzkopf zurlick und befolgen die weiteren Schritte wie unter "Schnei-
den von Gemuse", Seite 18, beschrieben.

5.2 Schneiden von Gemiise

Stellen Sie ein geeignetes Gefass unter den Auslauf des Gerats. Gastronormbehalter H = 150mm,
GroRe 2/3 oder 1/1 passen ideal unter das Gerét.

1. Stosselplatte aus der nierenformigen Einfulloffnung nach oben ziehen und nach oben/hin-
ten wegschwenken.
2. Einfilloffnung mit dem Gemise befillen.

Stosselplatte bis zum Anschlag schlieRen (d. h. Stosselplatte liegt auf dem Gemiise Uber
dem nierenférmigen Einfillstutzen)

3. Verschlusshebel schliessen (nach unten driicken). Nun kann das Gerat gestartet werden.
Stossel immer mit leichtem Druck auf das Gem{ise stellen, um einen optimalen Schnitt zu
erhalten.

4. Sobald der Einflllstutzen leer ist, wiederholen Sie die Schritte 1 bis 3.

Nach Beendigung der Verarbeitung l16sen Sie den Verschlusshebel. Das Gerat stoppt (wird
ausgeschaltet).

GEFAHR!
e Das Eingreifen in den Auslauf bei laufender Maschine ist verboten!
e Gefahr von Schnitt oder Quetschverlezungen.
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5.3 Korrektes Stossel-Handling:

Dricken sie den Stossel mit beiden Handen gleichzeitig nach unten, oder mit nur einer Hand nahe
der Stosselstange oder auch oben in der Mitte

LLL

Abb. 22: Filhrung mit beiden Handen Abb. 23: Fiihren mit einer Hand Abb. 24: Zentrales Fihren

Hinweis

® Korrektes Fiihren des Stossels.

® Um ein Verkanten des Stossels zu vermeiden, sollten Sie ihn mit beiden Han-
den oder einhdndig von der Mitte nach unten drlicken.

Falls Sie das Gem{use ,kontrolliert” schneiden mochten, z.B. Zwiebeln oder Tomaten, so miissen Sie
das Gemdise einzeln in der gewiinschten Schnittrichtung in den Einfillstutzen fillen.

Tipp: Wird langes Gemise in den Einfillstutzen gestellt, erhalten Sie kleine, (iber den Durchmesser
geschnittene Stlicke. Wird langes Gemise in den Einflllstutzen gelegt, erhalten Sie lange Stiicke.

Hinweis
e Das Gemiise soll durch die Stosselplatte nur gefiihrt werden. Starker Druck ist
unnotig und verschlechtert die Schnittqualitat.

® Ebenso wenig erh6ht starker Druck die Ausgabemenge / Leistung.

Hinweis
Die Lebensmittel dirfen nicht gefroren verarbeitet werden!

GEFAHR!
e Das Eingreifen in den Auslauf bei laufender Maschine ist ver-
boten!

e Gefahr von Schnitt oder Quetschverlezungen.

e
I
"“'":*’f.'.'.'ff:. |

——
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5.4 Zubehor-Handling (Double Shot):

Mit dem Einsatz (Double Shot) kdnnen Sie kontinuierlich langliche Produkte wie z. B. Gurken zufiih-
ren und schneiden.

5.4.1 Vorbereitung fiir die Nutzung des Double Shot
Entfernen Sie zunachst den kompletten Stossel (Abb. 25). Nun kann der Double Shot eingesetzt
werden. Zuerst den Sicherungsstift zuriickziehen, (Abb. 26), dann den Double Shot in die Einfull6ff-
nung setzen und den Sicherungsstift wieder verriegeln (Abb. 27).

Abb. 25: Stossel entfernen

5.4.2 Bedienung des Double Shot

Abb. 26: Double Shot einsetzen

Abb. 27: Gerat verriegeln

Nun kann der Double Shot verwendet werden. Wichtig: das Gerat muss vor Gebrauch mit dem Si-
cherungsstift verriegelt werden (Abb. 27 und Abb. 28).
Mit dem Verschlusshebel die Maschine einschalten und das Gem{use zufiihren, mit dem Stossel

kann das Gemise nachgeschoben werden (Abb. 27). Zum Anhalten der Maschine den Verschluss-

hebel 6ffnen

Abb. 28: Gerit verriegelt

Abb. 29: Stossel eingesetzt
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5.5 Entfernen / Wechseln von Schneid- oder Raffelscheiben
5.5.1 Aufsatzkopf 6ffnen

Offnen Sie zunachst den Verschlusshebel und schwenken sie den
Aufsatzkopf nach oben.

-

Abb. 30: Aufsatzkopf 6ffnen

5.5.2 Schneid- oder Raffelscheiben entfernen

Nun liegt die Scheibe frei und kann vorsichtig entfernt werden.
Am besten fassen sie die Schneidscheibe vom Auslauf heran, und
heben diese heraus.

Abb. 31: Schneidscheibe entfernen

WARNUNG
® Fir das Wechsel von Schneid- oder Raffelscheiben muss das Gerdt vom Strom-
netz getrennt werden und sichergestellt werden das nicht durch dritte wieder

eingesteckt wird.

WARNUNG
e Messer und Reibhocker sind scharf geschliffen und liegen nun frei.
® Gefahr von Schirf- und Schnittverletzungen.

Hinweis
o Die Scheiben passen sehr prazise auf die Antriebswelle. Sie dirfen auf keinen
Fall mit Gewalt oder unter Kraftaufwendung von der Antriebswelle entfernt

werden
Ausgestellt: Gepruft: Gedndert: Status: 300 Freigegeben Seite 22 von 34
Ralph Moretti Michel Benkovics Ralph Moretti Unterlagennummer: Index
11.02.2019 17.01.2022 235.01530 CB




BRUNNER
ANLIKERO

swiss [ made

6 Systempflege ,Reinigungskonzept”

6.1 Reinigung des Gemiiseschneiders ANLIKER L

Der Gemiiseschneider ANLIKER L ist aus pflegeleichtem Glasfaserverbundstoff gefertigt und kann
somit leicht gereinigt werden. Der Aufsatzkopf kann zur Reinigung komplett entfernt werden.
Aufsatzkopf, Stossel und Auswerfer konnen in der Geschirrsplilmaschine gereinigt und desinfiziert
werden. Der Schneideraum des Grundgerates kann mit einem feuchten Lappen oder mit der mitge-

lieferten Birste gereinigt werden.
Allerdings darf der Gemiiseschneider (Grundgerat) selbst nicht im Geschirrspliler gereinigt werden!

6.2 Entfernung des Aufsatzkopfs
Aufsatzkopf mit der Hand sichern (Abb. 33) und den Stéssel zuriickschwenken und aus der Offnung
dricken (Abb. 32). Nun kann der Aufsatzkopf entfernt werden (Abb. 34).

L e F
Abb. 32: Stdssel entfernen Abb. 33: Aufsatzkopf festhalten  Abb. 34: Aufsatzkopf entfernen

Hinweis
e Der Gemiuseschneider ANLIKER L darf nicht im Geschirrspliler gereinigt wer-
den.

WARNUNG
e Messer und Reibhocker sind scharf geschliffen und liegen nun frei.

® Gefahr von Schiirf- und Schnittverletzungen.

WARNUNG
® Fir die Reinigung muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden und sicherge-
stellt das nicht durch dritte wieder eingesteckt wird.
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6.3 Reinigung der Schneidscheiben und Einsitze

Mit der im Lieferumfang enthaltenen Nylonbiirste kénnen die Schneid- und Raffelscheiben, sowie
Wiirfelmesser und Einsatze problemlos unter fliessendem Wasser gereinigt werden.

Das Wiirfelgitter darf zum Reinigen weder auf eine Tischkante geschlagen noch mit einem metalli-
schen Gegenstand gereinigt werden. Die Reinigung des Gitters erfolgt am einfachsten in einem
Combidampfer bei ca. 90 Grad und fiir ca. 10 Minuten. Danach kdnnen die librigen Gemuseresten
unter fliessendem Wasser mit der mitgelieferten Reinigungsbiirste entfernt werden.

Hinweis
e  Wir weisen darauf hin, dass die Lebensdauer der Messer durch die Reinigung
in der Geschirrspllmaschine méglicherweise verringert wird.

6.3.1 Reinigung des Wiirfelgitters

Am Ende der Gemiseverarbeitung sind die quadratischen Zwischenrdume mit Gemiuse gefiillt. Um
dieses verbleibende Gemuise/Obst/Friichte zu entfernen, empfehlen wir Ihnen das folgende Vorge-
hen:

6.3.2 Weiche Reste im Wiirfelgitter

Weiches Gemuse/Obst/Frichtearten wie Tomate, Paprika, Birne, Kiwi, Banane, Mango, Avo-
cado usw. konnen ganz einfach von der Riickseite mit der mitgelieferten Biirste und klarem Was-
ser entfernt werden.

6.3.3 Harte Reste im Wiirfelgitter

Fur hartes Gemuse/Obst/Friichte gibt es zwei einfache und schonende Reinigungsmaéglichkeiten:
Sie verfligen Gber einen Combidampfer: Legen Sie das Wiirfelgitter bei 90°C fiir ca. 10 Minuten in
den Dampf, sodass die Reste gegart werden. Anschliessend kann das Gemiise leicht mit der mitge-
lieferten Birste (unter fliessendem Wasser) von der Vorderseite herausgebirstet werden.

6.3.4 Manuelle Reinigung des Wiirfelgitters

Setzen Sie das Wiirfelgitter ohne Wirfelmesser in das Gerat. Halten Sie das Wirfelgitter mit der
einen Hand (Finger am Aussenrand) fest. Mit der anderen Hand entfernen Sie das Gemlise, indem
Sie eine feste, lange Karotte ruckartig und senkrecht auf das Wirfelgitter und durch die Locher
stossen. Anschliessend kdnnen die im Gitter verbliebenen Karottenresten mit der mitgelieferten
Biirste von der Vorderseite (unter fliessendem Wasser) herausgebiirstet werden. Reste nah am
Gitterrand kdnnen mit einem diinnen Holzspiess entfernt werden.

Hinweis
e Verwenden Sie nur lebensmittelvertragliche Reinigungsmittel
(keine Industriefettloser).
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WARNUNG
e Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor Beginn der Wartungsarbeiten (iber den
Ein-/Ausschalter ausgeschaltet wird!
e Der Gemiseschneider ANLIKER L darf nicht mit einem Dampfstrahlgerat oder
Wasserstrahl gereinigt werden!

® Die Benutzung aggressiver Putzmittel ist strikt verboten.

WARNUNG

® Firdie Wartung oder Reinigung muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden
und sichergestellt das nicht durch dritte wieder eingesteckt wird.

VORSICHT

VORSICHT
e Die Messer sind scharf geschliffen und liegen nun frei.

e Gefahr von Schiirf- und Schnittverletzungen.

6.3.1 Einsetzen der Stosselstange

Beim Einsetzen des Stdssels ist darauf zu achten, dass die Nocken in die Offnung einrasten (nicht
mit Gewalt einsetzen).

Abb. 35: Aufsatzkopf aufsetzen Abb. 36: Stossel einsetzen Abb. 37: Stossel einrasten
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7 Storungssuche

Das vorliegende Kapitel beschreibt mogliche Storungen, welche im Betrieb auftreten kénnen und de-
ren Behebung.

7.1 Abhilfe bei Stérung

Das Gerét ist sehr robust gebaut, sodass kaum Storungen auftreten sollten. Andernfalls kdnnen
Ihnen die nachstehenden Anweisungen weiterhelfen:

Erste Massnahme bei Storungen: Gerat ausschalten! Sollten unangenehme Geriiche auftreten,
miussen Sie sofort den Netzstecker ziehen.

7.1.1 Gerat lauft nicht

1. Uberpriifen Sie die Funktion der Steckdose, indem Sie ein anderes Gerat anschliessen.
2. Kontrollieren Sie die Feinsicherungen.
- Die Sicherung 1 schiitzt den Schaltverstarker vor Uberspannung und Stromschwan-
kungen.
- Die Sicherung 2 ist die Motoruberlast Sicherung.
Die Feinsicherungen befinden sich auf der Unterseite des Gerits.
3. Funktioniert das Gerat noch immer nicht, wenden Sie sich an einen Techniker oder an den
Brunner-Anliker Kundendienst

Abb. 38: Gerdteunterseite

Pos. Pos.
1 Sicherung1l 160mAT 3 Netzkabel
2 Sicherung2  3.15AT

Tabelle 3: Gerdteunterseite
7.1.2 Verstopfung

Verstopfung: nichts geht mehr rein — nichts kommt mehr raus. Gerat ausschalten, zerlegen und reini-
gen (siehe Punkt 6).

7.1.3 Schneideinsatz W kann nicht entfernt werden

Der Bajonettverschluss wurde nicht richtig entriegelt. Wiirfelmesser vorsichtig entgegen dem Uhrzei-
gersinn drehen und arretiert halten, damit der Bajonettverschluss entriegelt und beide Teile von un-
ten gleichzeitig herausgehoben werden kdnnen.
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7.1.4 Die Schnittqualitit (Oberflachenstruktur) ldsst nach

Wenn sich die Qualitat des Schnittes verschlechtert, sollte die entsprechende Schneid-
scheibe ausgetauscht werden. Hierflir existieren attraktive Austauschprogramme! Kon-
taktieren Sie uns.

Ein weiterer Punkt:

Wenn Sie beim Schneiden starken Druck auf den Stossel ausiiben mussen, sind die
Schneidscheiben héchstwahrscheinlich stumpf und sollten ersetzt werden. Rufen Sie
den Brunner-Anliker AG Service an oder bestellen Sie in unserem Webshop unter
www.brunner-anliker.com.

7.1.5 Das Messer streift am Kopf

a.) Die Nabe ist verschmutzt und das Messer sitzt nicht korrekt
b.) Der Auswerfer ist nicht eingesetzt

7.1.6 Messerbalken abgebrochen

Die Messerbalken konnen abbrechen, wenn sie nicht mehr scharf sind oder einem har-
ten Schlag durch einen Gegenstand ausgesetzt wurden. WICHTIG: Wenn ein Messer ab-
gebrochen ist, muss nach diesem gesucht werden

WARNUNG

® Es besteht grosse Verletzungsgefahr fiir den Kunden/Gast.

® Die Verantwortung liegt beim Bediener bei solchen Storungen.

7.1.7 Das Gerat kann nicht mehr abgestellt werden.

Der Magnetschalter ist defekt. Bitte wenden Sie sich an einen Techniker.
7.1.8 Das Gerat brummt und lauft unregelmaRig

Der Kondensator ist defekt. Bitte wenden Sie sich an einen Techniker
7.1.9 Die Stosselplatte klemmt

Reinigen Sie die Stosselstange mit Seife.
7.1.10 Netzanschlussleitung beschadigt

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt ist, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine dhnliche qualifizierte Person ersetz werden, um Gefdhrdungen zu

vermeiden.
GEFAHR!
e Defekte elektrische Bauteile kdnnen unter Spannung stehen und dadurch lebens-
gefahrlich sein.
e Kabel nicht Gberfahren, quetschen oder zerren.
e Vor Arbeiten an elektrischen Einrichtungen muss das Gerat vom Netz getrennt
werden.
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7.2 Service und Informationsadresse
Bei Problemen oder Fragen, welche nicht beschrieben sind oder nicht gelést werden kdnnen, wenden
Sie sich bitte an die Servicestelle.

Anschrift: Brunner-Anliker AG
Flughofstrasse 55 T:+41 44 8042100
8152 Opfikon-Glattbrugg F: +41 44 804 21 90
Schweiz
mail@brunner-anliker.com

Weitere Infos auf der Webseite: brunner-anliker.com

8 Ersatzteile
Ersatzteile missen den vom Hersteller festgelegten technischen Anforderungen entsprechen. Dies ist
bei Originalersatzteilen immer gewahrleistet. Verwenden Sie ausschliesslich Originalersatzteile. Un-
sere Garantie erlischt bei Verwendung fremder oder nicht schriftlich genehmigter Bauteile.

Hinweis
e Verschleissteile und Ersatzteile unterliegen je nach Bauteil entsprechen-
den Lieferzeiten und sind nicht immer kurzfristig vom Hersteller liefer-
bar.
e Beachten Sie, dass durch die verzogerte Verfligbarkeit von Ersatzteilen
Folgeschaden und Produktionsausfalle auftreten konnen.

® Bei Ersatzteilbestellungen sind Geratenummer, Geratetyp und Teilebe-
schreibung anzugeben

8.1 Entsorgung
Das ausgediente Gerét ist am Ende seiner Lebensdauer ( Jahre) entsprechend den nationalen Best-
immungen zu entsorgen. Es empfiehl sich, mit einer auf Entsorgungen spezialisierten Firma Kontakt
aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgung Abteilung lhrer Kommune in Verbindung zu setzen.

Anlage, Anlageteile, Zubeh6r und Verpackung sind einer umweltgerechten Wiederverwertung zuzu-
flihren.

Hinweis
e Rohstoffriickgewinnung statt Millentsorgung!

e Vor der Entsorgung sind die Wertstoffteile von Rickstanden und ge-
sundheits- und umweltgefahrdenden Stoffen zu reinigen.

e Die Metallteile sind in der Metallsammelstelle zu entsorgen.
e Kunststoffteile sind in der Kunststoffsammelstelle zu entsorgen.
e Elektroteile sind dem Elektroschrott zuzufiihren.

® Achten Sie auf eine fachgerechte Entsorgung oder beauftragen Sie ein
Entsorgungsunternehmen

Antworten auf Fragen, die Sie in dieser Anleitung nicht finden, erhalten Sie von unserer Servicestelle
(siehe Seite 28).
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9 Weitergabe an Dritte
Bei der Weitergabe oder Verkauf des Gemiseschneiders ANLIKER L durch den Betreiber an Dritte

Ubernimmt die Brunner-Anliker AG keinerlei Haftung.

10 Technische Daten

Maschinentyp

Gemiiseschneider ANLIKER L

Elektrischer Anschluss

100 V — 240V, 50/60Hz

Elektromotor 0.26 kW
Gewicht 22,8 kg
Schutzart IP 23
Masse LxBxH 250 x 315 x 540

Emissionsschalldruckpegel

»Der Emissionsschalldruckpegel liegt unter 70 dB(A)“

Tabelle 4: Technische Daten ANLIKER L

10.1 Garantie

Reparaturen oder Instandsetzungsarbeiten wahrend der Garantiezeit diirfen nur vom Hersteller
durchgefiihrt werden. Auf Anfrage kann der Hersteller durch dessen schriftliches Einverstéandnis be-
stimmte Ausnahmen gestatten. Die Garantieleistung bezieht sich ausschliesslich auf das zu erset-
zende Teil und dessen Austausch im Herstellerwerk. Nicht aber auf eine Dienstleistung im Zusam-
menhang mit der Garantiereparatur, die nicht durch das Fachpersonal unserer Servicestelle (siehe
Seite 28 oder durch das Herstellerwerk selbst, durchgefiihrt wurde.

Der Gewahrleistungsanspruch fiir den Gemiseschneider ANLIKER L betragt 2 Jahre, Verschleissteile
oder unsachgemasse Handhabung sind von der Garantie ausgenommen.
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10.2 Massbild ANLIKER L

=

m [

©

599

191

™ ws -
EZE
253
S
'
H 3 oa
838
= E Lo
H i bW s
EE s ZX T a
ElEIE] H :E =
7t mZ
23
i o
TOSg
o $33
HHE 3 =3y
LSS
g| 5im
m q%
E 4°
]
3
L8]
z 3 <
iz 0f % 3
sle @
g=s ||
a >
> |TP» |2
Al23 | R 5
CIEE 8| |3 3 g
Slzmo | g
=P g2 g
E = |2 T
o — o
& o zl 3
H E *
& ]
3 3
i P
8 :
l ™ [@) =] p
Abb. 39: Massbild ANLIKER L
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10.3 CE - Konformitatserklarung

BRUNNER
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EG-Konformitdtserkldrung
CE Déclaration de conformité
EC Declaration of conformity

Brunner-Anliker &G
Flughofstrasse 55

8152 Opfikon-Glattbrugg
Schweiz

T+i144 804 21 00

F+41 44 804 71 90

mail @ brunner-znliker.com
brunner-anliker.com

Wir / Nous [/ We,

eridiren in alleiniger Verantwortung, dass das Produkt
déctanns de notre stuls responsabiite que e produit
neﬂ'inE sole remnnn'bili‘t'r'. hereby deciane that the product

inklusiv Schneidscheiben auf Rechnung
inclus les disques mentionnés sur facture
including Discs mentioned on imeoice

Brunner-Anliker AG
Fughofstrasse 55

8152 Opfikon-Glattbrugg

Schweiz

Beschreibung des Produkts

Gemiiseschneidemaschine

Description du produit
Description of product
Vegetable outting machines

Typenreihe | Serie type | Type series

ARNLIKER L

wuf das sich diese Erkdsrung E mit der/den fol

referred to by this decaration is in conformity with the following standards or normative doouments.

MNormi|=n} oder normativen Dokumenten dbereinstimmt:
Buguel 5= rapporte hpr'u:tt: déciaration et conforme U NOMTES U S dOCUMENts ROMmstifts Suivanks.

Bestimmungen der Richtlini=
Désignation ce In directive
provisions of the dirsctive

2D06/42/EG: Maschinenrichtiinie
200642/ CE: directive Machines
20042 e Mﬂlh!r‘r’ Diractive

2014/30/E0
20143380
Richitlinie 3011/63/EW

MNorm[en):

DiN EN 50 12100-2011-03
DN EN 50 13543-1:2016-06
DiN EN 5014119:2014-03
DiN EN 16572-1 :2044-12

DiN EN 1672-2 :2005-07

DiN EN 1678 2301102

DiN EN 30141 :2045-08
DN EN F3014-2 204601
DiN EN 50304-1 :2007-06
DdN EN 503331 :2042-10

Titel undfoder Nummer sowie Ausgabedatum der

titre etfou numErD sinsi que date cramission de la/des normes) :
titse and/or nrumbser and date of issue of the standard|s):

Mitteilung dber Anerkennung der QualitStssicherung:
Commurication sur Ia reconnaissance de Fassmance de i qmi‘bé:
Report on the admowisdgment of the quality assurance:

Ausstellung:
Brunner-&nliker SA
Ralph Moretti / PCO
Viain Paes 22

B372 Quarting, Schweiz

Eloten, Dezember 2022

. P

M. Benkowvics

Technischer Direktor J/ Technical Director

ﬂ Gadroert- Stwtua mgm I Saltw: 1
s ph M orwet] Mlic sl B how i E Bk e M I o
[ o B} ] 1100 05.13 3093 A

Abb. 40: CE Konformitatserklarung
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10.4 Ergdnzungen

BRUNNER

AN LIKER o. Brunner-Anliker AG T+4144 804 21 00
Flughofsirame 55 F+1144 504 21 50
swiss [ made 8152 Opfikon-Glatthrugs mail @brunnr-anliker.com
Schweiz brunner-anliker.com

Konformitit Erklarung

gemdl EG Verordnung Nr. 10/2011 Art. 15

fiir Gegenstédnde, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen

Hiermit wird erkldrt, dass bei der Maschine ANMLIKER L jegliche produktberiihrende Anlagenteile,
die auch zu einem spateren Zeitpunkt nachgeristet oder ausgetauscht werden, den
Anforderungen der EG Verordnung Nr. 10/2011 Art 15 (in anwendbarer Fassung) entsprechen.

Unter normalen und vorhersehbaren Nutzungsbedingungen werden die produktberihrenden
Teile so auf Lebensmittel Gbertragen, dass hierdurch die menschliche Gesundheit nicht gefahrdet

wird. Es wird weder eine unakzeptable Anderung der Zusammenstellung der Lebensmittel
verursacht, noch deren Prifung durch die menschlichen Sinne chne technische odersonstige

Hilfsmittel beeintrachtigt.

Diese Erkldrung ist nicht giiltig, wenn Anderungen ohne Zustimmung des Herstellers

durchgefihrt worden sind.

Busstellung: Opfikon, Dezember 2022

Brunner-Anliker 54

Ralph Maretti / PCO ) . "

Vinin Paes 22 - ) T

£772 Quarting, Schwaiz [ £ oo P ML Benkowics -~

Technischer Direktor | Technical Director
| tungeint: = Eoledt b ] Jofe)

hE Mlorett Mlic tad Bz hov i E Bk rwr] M Incea
04 0. 301 N_IILM R el rr] A

Abb. 41: Verordnung Nr.10/2011 Art. 15
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10.5 Ergdnzungen

BRUNNER
ANLIKERO Pugrraness  Fii1443062190

8152 Opfikon-Glattbrugs mail@brunnr-anliker.com

swisy [ made : !
Schweiz brunner-anliker.com

Konformitit Erkldrung

gemdl EG Verordnung Nr. 1935/2004

fiir Gegenstande, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen

Hiermit wird erkldrt, dass bei der Maschine ANLIKER L jegliche produktberiihrende Anlagenteile,
die auch zu einem spdteren Zeitpunkt nachgerustet oder ausgetauscht werden, den
Anforderungen der EG Verordnung Nr. 1935/2004 (in anwendbarer Fassung) entsprechen.

Unter normalen und vorhersehbaren Nutzungsbedingungen werden die produktberiihrenden
Teile so auf Lebensmittel dbertragen, dass hierdurch die menschliche Gesundheit nicht gefahrdet
wird. Es wird weder eine unakzeptable Anderung der Zusammenstellung der Lebensmittel
verursacht, noch deren Prifung durch die menschlichen Sinne chne technische odersonstige
Hilfsmittel beeintrachtigt.

Diese Erkldrung ist nicht giiltiz, wenn Anderungen chne Zustimmung des Herstellers
durchgefiihrt worden sind.

Busstellung: Opfikon, Dezember 2022
Brunmer-Anliker 54
Ralph Maretti | PCO . . "
Viain Pass £2 A e ) ST
6572 Quarting, Schweiz [/ £t o WL Fs o M. Benkowvics -
Technischer Direktor // Technical Director

M E Gadroert- Stwtuac M0 Saltw: 1
hE Mlorett Mlic tad Bz hov i E Bk rwr] M Incea
04 0. 301 06 [N 3043 R el rr] A

Abb. 42: Verordnung Nr.1935/2004
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10.6 Ergdnzungen

Brunner-Anliker AG

BRUNNER
ANLIKERO g

wWis mak
oie: 0 Schweiz

Herstellerselbst Erkldrung

gemdl Richtlinie WEEE 2012/19/EU

T+i144 804 21 00
F+1144 504 21 50

mail @ brunnr-anliker.com
brunner-anliker.com

Hiermit wird erkldrt, dass bei die Maschine ANMUKER L den wesentlichen Anforderungen, die in
den Richtlinien WEEE (2012,/19/EU (in anwendbarer Fassung) entsprechen.

Busstellung: Opfikon, Dezember 2022
Brunner-Anliker 54
Ralph Maoretti / PCO

Vin i Paes 52 A ,/;" LA ) = e
6572 Quarting, Schweiz {7 o et M. Benkovics  —
Technischer Direktor / Technical Director
ﬂ Gadroert Sewrc 300 Salte: 1
B iph b orert] i el B how icn Emrﬂ umm Inzen
2301301 2a01.30H 0. 11 03

Abb. 43: Richtlinie WEEE
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